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. Lavare lo stampo prima di utilizzarlo la prima volta.

. Ungere linterno con olio, burro o margarina prima di infornare.

. Prima di sformare, lasciare raffreddare per qualche minuto.

. Evitare il contatto con fonti di calore dirette o fiamma libera.

. Utilizzare esclusivamente in forni tradizionali (no microonde).

. Non utilizzare oggetti appuntiti, polveri abrasive o pagliette metalliche che possano rigare la superficie

. Non superare la temperatura massima di 230°C.
. Per la pulizia dello stampo (dopo ogni suo utilizzo) si consiglia il lavaggio a mano con detersivi liquidi

e si raccomanda di asciugare lo stampo immediatamente dopo il lavaggio.

Non usare lo stampo vuoto nel forno, perché potrebbe danneggiarsi, compromettendone la qualita.

DATI
TECNICI

Metallo di supporto
Rivestimento interno
Colore esterno

Colore interno

Alluminio pressofuso
Antiaderente
silver

champagne

BENEFIT
LINEA

FACILE UTILIZZO
OTTIMI RISULTATI

EASY TO USE
EXCELLENT RESULTS

FACILE A UTILISER
EXCELLENTS RESULTATS
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OTTIMA SFORMABILITA E ANTIADERENZA

Antiaderente eccellente che garantisce ottimi risultati con il minimo sforzo,
garantendo presentazioni ad effetto.

PLUS
LINEA

Temperatura Antiaderenza

Tutti gli stampi Guardini

. . : in acciaio con rivestimento
Strati Resistenza Garanzia antiaderente sono privi

antiaderente ai graffi di BPA e PFOA.
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